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COZINHAS: DINO HP 
- Higienização de frutas e legumes.

- Purificação da água

- Produto para uso profissional.
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PROPRIEDADES 
 
Dino hp é um líquido concentrado para desinfeção de verduras. 
Assegura a desinfeção de todos o tipo de legumes e frutas. 
Eficaz a temperaturas baixas. 
Não mancha verduras. 

Aplicações 
Dino hp é um líquido concentrado indicado para a desinfeção de saladas, tomates e outros 
vegetais. 
O produto é uma solução estável de cloro (produto clorado estabilizado) muito eficaz para a 
desinfeção de verduras. 
Para a purificação da água a nível de uso profissional recomendamos doses de 0,03% 
controlando exaustivamente mediante controles de medidas de cloro. 

Características técnicas 
Aspecto: Líquido amarelado. 
Odor: Característico. 
Densidade: 1.075 a 20 ºC. 
PH: 11,00 +/- 0,50. 
Concentração: 40 gramas de Cloro activo/Litro. 
Cumpre a legislação vigente sobre biodegradabilidade e regulamento técnico sanitário sobre 
detergente. 

Dosificação 
Dosificação manual para a desinfeção de verduras 
a) Preparar uma solução de DINO HP: 1,7 ml/Litro de água. 
b) Molhar os vegetais e/ou frutas durante 5 minutos na solução. 
c) Limpar posteriormente com água limpa. 
 
Dosificação automática com sistema de dosificação: 
a) Persione o botão do sistemas de dosificação disponibilizado pela Dino e mantenha 
perssionado até que haja suficiente solução na pia.  
b) Molhar os vegetais e/ou frutas durante 5 minutos na solução. 
c) Limpar posteriormente com água limpa 

Modo de aplicação 
DINO HP pode dosificar-se manualmente mediante o sistema de dosificação disponibilizado 
pela Dino. 
A concentração recomendada é a partir de 1,7 ml/L de água.  
Inclusive se pode alcançar doses que atinjam 5 ml/Litro dependendo do tempo de atuação. 
(0,5% em solução). 

Apresentação 
Caixas de 6 unidades de 2 Litros. 
Caixas de 2 unidades de 5 Litros. 
 


