
 
 

 Detergente Bactericida Fungicida.

 Desengordurante desinfectante.

 Registro HA 18-20/40-05982.

 Cumpre a Norma UNE-EN 13.697.

 Evita a formação de maus odores.

 Desinfeção imediata.

 Não contém perfume.

 Espuma controlada.
 Indicado para uso na Indústria

Alimentar.
 Aplicação direta.
 Não necessita de enxágue até que

as superfícies ou utensílios sejam
reutilizados.

 Produto para uso profissional.

Aplic ar puro.  Pulv erizar diretamente 
sobre 

  a superficie a trata r. 

Bactericida cumprindo a Norma  
UNE-EN 1276 (13697)  tempo de 
contacto de 5 minutos. 
 Fungicida cumprindo a Norma UNE-
EN 1650 (13697) tempo de contacto 
de 15 minutos.
Virucida cumprindo a Norma UNE-EN 
14476  tempo de contacto de 15 
minutos.

DOSIFICAÇÃO 

Tensioactivos não 
iónicos e 
catiónicos, 
sequestradores, 
alcoóis e corante. 

COMPOSIÇÃO

Embalagem de 1 
Litro com 
pulverizador. 
Caixa de 6 
unidades. 

APRESENTAÇÃO

Temperatura 
ambiente. 

TEMPERATURA

• Estado físico: líquido de cor verde.
• PH: 10,00 +/-0,50
• Densidade: 1,060 +/- 0.008
• Matéria activa: Carácter catiónico e não iónico.
• Biodegradação

DADOS FÍSICO-QUÍMICOS 

• Slicers, geladeiras, mesas de
trabalho, utensílios de cozinha, etc.

• Indicado em cozinhas de hotéis,
colégios, restaurantes, geriátricos,
hospitais, comedores, indústria de
carne e láctea.

APLICAÇÕES 

  DINAN 1 LITRO + PULVERIZADOR  




